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Zatacznik nr 2 do Ogloszenia

Formularz warunkow technicznych

Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringowa na
potrzeby szkolenia specjalizacyjneqo w dziedzinie
pielegniarstwa opieki paliatywnej dla pielegniarek/
pielegniarzy

Ustuga cateringowa dla uczestnikdw szkolenia specjalizacyjnego s$wiadczona
bedzie w zwigzku z utrzymaniem trwatosci projektu ,Przebudowa Pawilonu nr 4
Zaktadu Opiekunczo-Leczniczego w Krakowie oraz wdrozenie programu
edukacyjnego w  zakresie opieki dtugoterminowej”,  ktéry  otrzymat
dofinansowanie ze $rodkdéw Mechanizmu Finansowego Europejskiego Obszaru
Gospodarczego i Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014,
w ramach programu PLO7 ,Poprawa i lepsze dostosowanie ochrony zdrowia do
trendow demograficzno - epidemiologicznych”.

Przez ustuge cateringu rozumie sie przygotowanie i dostarczenie positkdw do
miejsca prowadzenia szkolenia (tj. Krakéw, co do zasady siedziba ZOL ul.
Wielicka 267), rozmieszczenie potraw, talerzy i sztuécow, posprzatanie
pozostatosci.

Swiadczenie ustugi cateringowej przez Wykonawce obejmowaé bedzie positki dla
23-osobowej grupy uczestnikow (oraz wyktadowcy) szkolenia
specjalizacyjnego, w kazdym dniu szkolenia, wg. harmonogramu okresinego
przez Zamawiajacego, w tym zapewnienie:

a) przerw kawowych (w wersji podstawowej oraz petnej z kanapkami);

b) lunchu bufetowego.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwiekszenia liczby uczestnikdéw szkolenia
specjalizacyjnego w przypadku okreslonym w § 3 ust. 7 Rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z dnia 30 wrzesnia 2016 r. w sprawie ksztatcenia podyplomowego
pielegniarek i potoznych (Dz. U. z 2016 r. poz.1761) tj. w sytuacji
przeprowadzenia uzupetniajgcego postepowania kwalifikacyjnego. Ostateczna
liczba uczestnikdw szkolenia nie przekroczy 40 osob.

Szkolenie specjalizacyjne organizowane bedzie w terminie od 22 czerwca
2018 r. do 31 grudnia 2019 r. Obejmowac ono bedzie 28 zjazdow (8 zjazdow
w 2018 r. i 20 zjazdéw w 2019 r.). Kazdy zjazd trwac bedzie co do zasady 3 dni
i organizowany bedzie w: piatki (w godzinach popotudniowych, ok. 5 godzin
dydaktycznych), soboty (caty dzien, ok. 10 godzin dydaktycznych) i niedziele
(caty dzien, ok. 7 godzin dydaktycznych) wg. harmonogramu okreslnego przez
Zamawiajacego.

BENEFICJENT: REALIZATOR:
Gmina Miejska Krakéw — Urzad Miasta Krakowa Zaktad Opiekunczo-Leczniczy w Krakowie
Biuro ds. Ochrony Zdrowia 30-663 Krakdéw, ul. Wielicka 267
31-319 Krakéw, Bolestawa Czerwienskiego 16 tel. +48 12 658 43 24; fax +48 12 658 43 76
tel. +48 12 616 94 96; fax +48 12 616 94 86 e-mail: zol@zol.krakow.pl

e-mail: bz.umk@um.krakow.pl



Iceland [P[ﬂ_‘ D{!

Liechtenstein Norway
Norway grants grants
Wykonawca zapewni nastepujace positki:

e na zajecia realizowane w piatki - przerwe kawowa w wersji petnej,

e na zajecia realizowane w soboty i niedziele - przerwe kawowa
podstawowg (catodniowg, uzupetniang w miare potrzeb, kazdego dnia)
oraz lunch bufetowy (kazdego dnia).

Czas podania positkow ustalony zostanie w trakcie realizacji zmoéwienia.

Lunch bufetowy (dwudaniowy) obejmowac bedzie min:
e zupe (co najmniej 300 ml na osobe),
e danie gtdwne: miesne lub rybne lub jarskie (co najmniej 200 g na osobe),
z uwzglednieniem, iz dania miesne stanowi¢ bedg min. 60% oferowanych
dan gtéwnych,
e dodatki do dan gtéwnych:
o ziemniaki gotowane/pieczone, ryz, makaron, kasza (co najmniej 300
g na osobe),
o zestaw surowek /bukiet warzyw gotowanych (co najmniej 300 g na
osobe).

Przerwa kawowa (w wersji podstawowej) obejmowac bedzie:
e napoje gorace:
o kawe (co najmniej 300 ml na osobe),
o herbate w torebkach, pakowang jednorazowo - co najmniej 2
rodzaje (czarna i owocowa - min. jedna torebka na osobe),
o goracq wode do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikéw szkolenia),
e dodatki do napojow goracych - mleko, cukier, cytryna (wg potrzeb,
adekwatnie do liczby uczestnikéow szkolenia),
e soki owocowe, min. 2 rodzaje sokéw 100% (co najmniej 300 ml na
osobe),
e wode niegazowang i gazowang, podawang w butelkach szklanych lub
plastikowych o pojemnosci nie wiekszej niz 330 ml (min. 330 ml na osobe
z kazdego rodzaju, adekwatnie do liczby uczestnikéw szkolenia),
e ciastka kruche (min. 3 rodzaje, co najmniej 80g na osobe).

Przerwa kawowa (w wersji peinej) obejmowac bedzie:
e napoje gorgce:
o kawe (co najmniej 300 ml na osobe),
o herbate w torebkach, pakowang jednorazowo - co najmniej 2
rodzaje (czarna i owocowa - min. jedna torebka na osobe),
o goracq wode do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikéw szkolenia),
e dodatki do napojow goracych - mleko, cukier, cytryna (wg potrzeb,
adekwatnie do liczby uczestnikow szkolenia),
e soki owocowe, min. 2 rodzaje sokéw 100% (co najmniej 300 ml na osobe),
e wode niegazowang i gazowang, podawang w butelkach szklanych Ilub
plastikowych o pojemnosci nie wiekszej niz 330 ml (min. 330 ml na osobe
z kazdego rodzaju, adekwatnie do liczby uczestnikow szkolenia),
e ciastka kruche (min. 3 rodzaje, co najmniej 80g na osobe),
kanapki dekoracyjne (4 sztuki na osobe - co najmniej 240 g), podane na
pieczywie jasnym i ciemnym,
e sataty i satatki lub przekaski zimne - co najmniej 3 propozycje (facznie co
najmniej 100g na osobe).

BENEFICJENT: REALIZATOR:
Gmina Miejska Krakéw — Urzad Miasta Krakowa Zaktad Opiekunczo-Leczniczy w Krakowie
Biuro ds. Ochrony Zdrowia 30-663 Krakdéw, ul. Wielicka 267
31-319 Krakdw, Bolestawa Czerwienskiego 16 tel. +48 12 658 43 24; fax +48 12 658 43 76
tel. +48 12 616 94 96; fax +48 12 616 94 86 e-mail: zol@zol.krakow.pl

e-mail: bz.umk@um.krakow.pl



Iceland [P[ﬂ_‘ D{!

Liechtenstein Norway
Norway grants grants
Wykonawca zobowigzany bedzie do:

> przygotowania i dostarczenia positkdw o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci. Dania powinny by¢ przygotowane zgodnie
z zasadami zrownowazonego rozwoju czyli z produktow sezonowych,
najlepiej wyprodukowanych ekologicznie,

> przygotowywania positkdw zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2015.0.594 t.j),

> przestrzegania przepisdw sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p.poz. oraz
wewnetrznych przepiséw obowigzujacych na terenie swiadczenia ustugi,

> dostarczenia i podania positkbw w naczyniach oraz z sztuécami
wielorazowego uzytku. Zamawiajacy nie dopuszcza uzywania plastikowych
opakowan (poza wodg mineralng dostarczang w butelkach),

> zapewnienia odpowiedniej ilosci zastawy stotowej oraz odpowiednich
naczyn,

> zapewniania dekoracji stotdw; tj. obrusy i serwetniki wraz z serwetkami,
wg. zapotrzebowania, zgodnie z iloscig uczestnikdw szkolenia,

> zapewniania obstugi kelnerskiej w trakcie trwania positkow, odpowiedniej
ilosci, adekwatnie do ilosci uczestnikéw szkolenia,

» zapewniania szwedzkiego stotu,

» zapewniania regatu z tacami na brudne naczynia,

> dbania o czystos$c¢ w trakcie i w miejscu $wiadczenia ustugi,

> posprzatania pomieszczenia, w ktéorym podawane beda positki ze Smieci
i resztek jedzenia,

> dostarczenia napojow i positkow wiasnym transportem i na wiasny koszt

(transport positkbw winien by¢ wykonywany S$rodkami transportu
spetniajagcymi  wymagania sanitarne dotyczace $rodkéw transportu
Zywnosci).

Sposob realizacji ustugi:

e menu oraz czas serwowania positkOw, na poszczegdlne zjazdy
ustalony bedzie z Zamawiajacym,

e Wykonawca kazdorazowo przedstawi Zamawiajagcemu do akceptacji
szczegbtowq propozycje menu planowanego do serwowania w trakcie
danego zjazdu, w terminie 5 dni roboczych przed dniem rozpoczeciem
Zajec,

e Zamawiajacy na 3 dni przez rozpoczeciem zaje¢ moze zgtosi¢ zmiany do
zaproponowanego menu a Wykonawca ma obowigzek ich uwzglednienia
zgodnie z sugestig Zamawiajqcego,

e w przypadku zgtoszenia przez Zamawiajgacego koniecznosci przygotowania
dania wegetarianskiego, Wykonawca zobowigzany bedzie do dodatkowego
uwzgledniania w menu dan tego rodzaju,

e Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wprowadzenia w trakcie realizacji
zamoOwienia zmian w zakresie: harmonogramu, iloéci uczestnikow
na poszczegolnych zajeciach oraz miejsca realizacji zamoéwienia, z
zastrzezeniem iz miejscem realizacji pozostanie obszar Krakowa.
Informacja o ewentualnych zmianach harmonogramu, ilosci positkdw na
danym zjezdzie, miejsca realizacji ustugi cateringowej przekazywana
bedzie Wykonawcy w formie elektronicznej (e-mail) przed rozpoczeciem
Zajec,

¢ Wykonawcy przystuguje kazdorazowo wynagrodzenie (obliczane wedtug
stawek z zatgcznika nr 1) zgodne z iloscig zgtoszonych o0sob.

BENEFICJENT: REALIZATOR:
Gmina Miejska Krakéw — Urzad Miasta Krakowa Zaktad Opiekunczo-Leczniczy w Krakowie
Biuro ds. Ochrony Zdrowia 30-663 Krakdéw, ul. Wielicka 267
31-319 Krakdw, Bolestawa Czerwienskiego 16 tel. +48 12 658 43 24; fax +48 12 658 43 76
tel. +48 12 616 94 96; fax +48 12 616 94 86 e-mail: zol@zol.krakow.pl

e-mail: bz.umk@um.krakow.pl
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e Zamawiajacy zapewni zaplecze dla firmy cateringowej z dostepem do wody
i pradu w miejscu $wiadczenia ustugi cateringowej.
e Miejscem realizacji szkolenia (miejscem dostawy positkéw) bedzie Krakdw,

co do zasady siedziba ZOL ul. Wielicka 267.

HARMONOGRAM REALIZACJI ZAMOWIENIA

Miesiac Numer zjazdu Termin zjazdu
Czerwiec 2018 L. 22-24.V1.2018
Wrzesien 2018 IE 21:23?1()(288?8

Pazdziernik 2018 Ix 13:;5;23?8
Listopad 2018 v\ﬁ: 301.>Ezi.1-%.>>(<'121?21c?18
Grudzien 2018 VIIL. 7-9.XI1.2018
Styczefi 2019 X J5.27 13019

Luty 2019 il EBTRIBTIE
Marzec 2019 )>(<III\§ 282_-1204 IIIII I .22001198
Kwieciert 2018 Xf/\i 22:381\1/\/2%?9

Maj 2019 il 24-26\:201
Czerwiec 2019 X;i 2;:20\/\1/12%?9
Wrzesien 2019 X);ﬁ 28:§;>§ng839

Pazdziernik 2019 2 1830502015
Listopad 2019 x)%/\;: 291.>5<_1%g '1).(>I<'1?.0210919
Grudzier 2019 v S A1 3015

BENEFICJENT:

Gmina Miejska Krakéw — Urzad Miasta Krakowa
Biuro ds. Ochrony Zdrowia

31-319 Krakéw, Bolestawa Czerwienskiego 16
tel. +48 12 616 94 96; fax +48 12 616 94 86
e-mail: bz.umk@um.krakow.pl

REALIZATOR:

Zaktad Opiekunczo-Leczniczy w Krakowie
30-663 Krakoéw, ul. Wielicka 267

tel. +48 12 658 43 24; fax +48 12 658 43 76
e-mail: zol@zol.krakow.pl



