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Zatacznik nr 2 do ogtoszenia

Szczegdlowy Opis Przedmiotu Zamdéwienia

I. Opis przedmiotu zamoéwienia:

Przedmiotem zamdwienia jest realizacja ustug cateringowych dla uczestnikéw konferencji
organizowanych w ramach projektu ,Centrum wsparcia opiekunéw nieformalnych i opieki
nad osobami niesamodzielnymi w Miejskim Centrum Opieki w Krakowie”, dofinansowanego
ze srodkéw Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewoddztwa Matopolskiego na lata
2014-2020 w ramach 9. Osi priorytetowej Region spdjny spotecznie, Dziatania 9.2 ustugi
spoteczne i zdrowotne, Poddziatania 9.2.2 ustugi opiekunicze oraz interwencja kryzysowa -
zit, Typ projektu A. dziatania wspierajace opiekundéw nieformalnych o0s6b
niesamodzielnych, Typ projektu B. wsparcie dla tworzenia i/lub dziatalnosci placéwek
zapewniajacych dzienng opieke i aktywizacje osdb niesamodzielnych (dofinansowanie
z Europejskiego Funduszu Spotecznego).

II. Zakres zamowienia:

Przedmiotem zamdwienia jest realizacja ustug cateringowych dla uczestnikdw dwdch
konferencji w postaci przerw kawowych oraz lunchéw, w kazdym dniu konferencji.

III. Termin realizacji zamowienia:

Ustugi cateringowe swiadczone bedg podczas dwudniowych konferencji, ktore zaplanowano
w IV kwartale 2019 r. (najpozniej w listopadzie) oraz w I kwartale 2021 r
(najp6zniej w marcu). Szczegdtowe terminy konferencji zostang ustalone z wybranym
w postepowaniu wykonawcg, po zawarciu umowy.

IV. Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia

Przez ustuge cateringu rozumie sie przygotowanie i dostarczenie positkow do miejsca
organizacji konferencji (tj. Krakow, co do zasady siedziba Miejskiego Centrum Opieki dla
Osob Starszych, Przewlekle Niepetnosprawnych oraz Niesamodzielnych w Krakowie
ul. Wielicka 267), rozmieszczenie potraw i napojow, talerzy i sztuc¢céw, posprzatanie
pozostatosci.

Swiadczenie ustugi cateringowej przez Wykonawce obejmowaé bedzie positki dla grupy
uczestnikéw liczacej 103 osoby (75 uczestnikéw, 8 prelegentéw, 10 gosci i 10 osdb
personelu ze strony organizatora), w kazdym dniu dwudniowej konferencji,
obejmujacych zapewnienie:

a) przerw kawowych;

b) lunchu.

Zamawiajacy poda Wykonawcy ostateczng liczbe uczestnikow kazdej z konferencji,
w formie elektronicznej (e-mail), najpdézniej na jeden dzien przed jej rozpoczeciem.
Szacunkowa faczna liczba ustug cateringowych to: 412 szt. (tj. 103 osoby x 2 dni
konferencyjne x 2 konferencje).

Szczegdtowe terminy, czas trwania konferencji oraz czas podawani positkow zostang
ustalone z wybranym w postepowaniu wykonawcg, po zawarciu umowy.
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Wykonawca zapewni nastepujace positki, w kazdym dniu konferencji:
a) Przerwe kawowa, obejmujgcg minimum:
e nhapoje gorace:
o kawe (co najmniej 300 ml na osobe),
o herbate w torebkach, pakowang jednorazowo - co najmniej 2 rodzaje
(czarna i owocowa - min. jedna torebka kazdego rodzaju na osobe),
o goragcg wode do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie do liczby uczestnikow
konferencji),
e dodatki do napojéw goracych - mleko, cukier, cytryna (wg potrzeb, adekwatnie do
liczby uczestnikdéw konferencji),
e soki owocowe, min. 2 rodzaje sokéw 100% (tacznie co najmniej 300 ml na osobe),
e wode niegazowang i gazowang, podawang w butelkach szklanych lub plastikowych,
0 pojemnosci nie wiekszej niz 330 ml (min. 330 ml na osobe z kazdego rodzaju,
adekwatnie do liczby uczestnikéw konferencji),
e ciastka kruche (min. 3 rodzaje, co najmniej 80g na osobe),
¢ kanapki dekoracyjne (4 sztuki na osobe - co najmniej 240 g), podane na pieczywie
jasnym i ciemnym,
e saftaty i satatki lub przekaski zimne - co najmniej 3 propozycje (tacznie co najmniej
100g na osobe).

b) Lunch (dwudaniowy), obejmujacy minimum:

e zupe (co najmniej 300 ml na osobe),

e danie gtéwne: miesne lub rybne (co najmniej 200 g na osobe), w przypadku
zgtoszenia przez Zamawiajacego koniecznosci przygotowania dania
wegetarianskiego, Wykonawca zobowigzany bedzie do dodatkowego uwzgledniania
w menu dan tego rodzaju,

e dodatki do dan gtéwnych:

o ziemniaki gotowane lub pieczone lub ryz lub makaron lub kasza (co najmniej
300 g na osobe),

o zestaw suréwek lub bukiet warzyw gotowanych (co najmniej 300 g na
osobe).

Wykonawca zobowiazany bedzie do:
> przygotowania i dostarczenia positkdw i napojow o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakosci. Dania powinny by¢ przygotowane zgodnie
z zasadami zréwnowazonego rozwoju czyli z produktédw sezonowych, najlepiej
wyprodukowanych ekologicznie,
> przygotowywania positkbw zgodnie z zasadami okre$lonymi w ustawie
o0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2019.0.1252 t.j.)
> przestrzegania przepisow sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p.poz. oraz
wewnetrznych przepiséw obowigzujacych na terenie Swiadczenia ustugi,
> dostarczenia i podania positkbw i napojow w naczyniach oraz z sztuécami
wielorazowego uzytku. Zamawiajacy nie dopuszcza uzywania plastikowych
opakowan (poza wodg mineralng dostarczang w butelkach),
zapewnienia odpowiedniej ilosci zastawy stotowej oraz odpowiednich naczyn,
zapewniania dekoracji stotow; tj. obrusy i serwetniki wraz z serwetkami, wg.
zapotrzebowania, zgodnie z iloscig uczestnikéw konferencii,
zapewniania obstugi kelnerskiej w trakcie trwania positkdw, odpowiedniej ilosci,
adekwatnie do ilosci uczestnikéw konferencji,
zapewniania szwedzkiego stotu,
zapewniania regatu z tacami na brudne naczynia,
dbania o czystos¢ w trakcie i w miejscu $wiadczenia ustugi,
posprzatania pomieszczenia, w ktdrym podawane bedqg positki ze $mieci i resztek
jedzenia,
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> dostarczenia positkow i napojéw wiasnym transportem i na wtasny koszt (transport

positkow winien by¢ wykonywany srodkami transportu spetniajacymi wymagania
sanitarne dotyczace $rodkéw transportu zywnosci).

Sposob realizacji ustugi:

Miejskie Centrum Opieki dla Osob Starszych,
Przewlekle Niepetnosprawnych

oraz Niesamodzielnych w Krakowie

ul. Wielicka 267, 30-663 Krakow
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szczegotlowe menu na kazdy dzien trwania konferencji ustalone bedzie
z Zamawiajacym w drodze kontaktéw roboczych. Wykonawca kazdorazowo
przedstawi Zamawiajacemu do akceptacji szczegdtowg propozycje menu
planowanego do serwowania w trakcie konferencji, w terminie 5 dni roboczych
przed dniem jej rozpoczecia,

Zamawiajacy na 3 dni przez rozpoczeciem konferencji moze zgtosi¢ zmiany do
zaproponowanego menu, a Wykonawca ma obowigzek ich uwzglednienia zgodnie
z sugestia Zamawiajgcego, mieszczacg sie w ramach obowigzkéw Wykonawcy
okreslonych powyzej,

Zamawiajacy ma prawo wprowadzenia w trakcie realizacji zamodwienia zmian
w zakresie: terminu i miejsca realizacji zamowienia, z zastrzezeniem iz
miejscem realizacji pozostanie obszar Krakowa. Informacja o ewentualnych
zmianach terminu i miejsca realizacji ustugi cateringowej przekazywana bedzie
Wykonawcy w formie elektronicznej (e-mail), najpdézniej na dwa dni przed
rozpoczeciem konferencji,

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmniejszenia ilosci ustug cateringowych,
w zalezno$¢ od ilosci uczestnikdw, najpdézniej na jeden dzien przed
rozpoczeciem konferencji.

Zamawiajacy zapewni zaplecze dla firmy cateringowej z dostepem do wody i pradu
w miejscu $wiadczenia ustugi cateringowej.
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